Dossier du M

du « plaisir sucreé »
au « plaisir equilibré »

On le sail, les Francais sont pars-
culigrement  gourmands  des
dessens, Prés dun Francails sur daus
(#626) 1eqming loujoUrs 50N TEpAs
par una nole suoie, el plus d'un sur
frots b fail de temps en temps. EL sur
b podium dis dessens pallin,
glace réne dautant plus que les
incdusiriels muliphent les. nouveaulés
el parums. Une innovation e un
rencuvellement des gammes qui

Rastauration Hors Foyer (RHF) pen-
dant [ saison 2008, $oil + B,5% en
wolumg [Source Uniever). Résultal,
pour misu Sédure les 1525 ang, un
nouveau Cometio va sortir avec un

sauce caramel. Dans lo rogisire
enfant, co sont les personnages qui
marchen, Plus o 1.3 millian du héros
dis cours dir riond Tieul vandla
SAUCE Citron on 818 vendus Fannde
dermiere, &l Mo le décline cotie
année en parfum vanile sauce fraise.
Touledois, la grande ambition des
Industriets an 2007 va dire de changar
image da ka glace, En efal, la on-
dance est plus qui mais au bien-
ire o & Ly ssandeh. Jarnais hees préoccy-
pasions liées & ka sanbé nont &4 aussi
importantes. Dans un conlexis de
baisse de pouvelr dachal, les dépen-
585 de sanid jonl parte des. sept pos-
tes de déparses gul augmenton phus
it que 3 moyenn,

Par ailours, s oxigences des
consommmabngg on matidne dalimen-

tation sont devenues de phes en plus
Tortes, comme on ke souligne du oo
de chez Undaver Glaces (Miko,
Cornetta, Solero, Magnum, Carte
dOr). Il y a en effet une prse de
Conscance des conséquencas A long
tarme de notre almentaion sur b
Sanké, &, une proccUpaion Cros-
sante face A |3 moniée de Mobégié :
12.4 % des Frangais seralent concer-
niis: selon Nenguise Obipi 2006.
La glace néchappe donc pas a cetie
iendance de fond. Lidée de lindusiria
&= de réhabiiter [image de la glace
&f changer a perceplion qu'en ont les
consommaieurs. La glace ne dolt
plus apparaitte comme un « plaisic
sucré = mais comme un = plalsir
dquilions = Catte: nouvelle stratégie,
chand on AUt 1Ot of M Pas Sinspi-
rew, s'articule ainsi autour de 2 iniiat-
s,
Un, revenir & Fauthenticiié des ingré-
dients qui composent les glaces : lail,
fruits, chocolat avec des receties Sim-
ples. sans ardme ni colorants artifi-
ciels, avec une siloction da lorigine
dag ingrédents &1 une mise en aant
da la saveur des fruils.
Er, deux, apporter des alsmatives
nnovanies AUX CONSOMMENBUrS en
quie i vitalig. On pourat ajouter
Ggaiement Iaspect gourmand qui voit
par axsmple Carte dOr lanNcer Ling
créme giacés Mamon aux morcea:
de marrons confits, ou ancore un gor-
bat Plein Frull Ouetsche avec ung
fenaur en fruts da 47 %
Aucun doute, ks mecoties nnovanies
{pitissibres, inclusions phus ginéreu-
S0, Mtures inddibes, (ruts inlengas,
ot ) & les parfums saisonniens part-
Gpen au fenolvellement des gam-
mes el suscilent ks actes dachat. B
& chacun da constaler que |a crois-
SANCE passe dgalement par unk misa
0 50Ena valonsanks sur kes points do
verie, D'aillowrs, on constate que kes
artisans qui metient en valeur leurs
entremets glacés dans des wvifrines
dédiées, oM de beaux résultats,
Reste 4 ceux de la restauration &
penser & proposer de la glace en
desser, entre crémes glachas, sor-
bats plain fruit at receties criginakes.
Ca, dautant qua La glacs pout rappor-
tor 10000 € par an... &n vendant 6
coupas par sanvice. Cane dOr
Professionnels dond 1 large gamma
s'adressa aux resiaurateurs et gla-
chars, a fait ke caloul : pour une coups
classiqgue vendue 5B0€ TTC,
sachant que le colt de revient est de
128 €, la masge par coupe s de
357 € Il sufe dibs lors de multipher
par b nombre de sendces el de
jours. .. iméreszant. non 7@
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apporta du moslleu: et foe les ardmes.
des crémes glaces (en bioc 1 kg).
Ajoutaz égalamant, pour la glace
an restauration ou salen de the, la
Crérne sucrde vandléa Présidant
Prolessionned ddja sucnbe el vanil-
Iée, elle est pobte & dre loisonmde
(Bouteille UHT 1L ou 5L), &t la
Créme fouetlé wvanillée Président
Professionnel en adrosol 500 g.

T&. 02 99 25 BE 66
Fax - 02 83 25 B4 70

Marrons Imbert

Catte maizon d'Aubenas propose
des mamans glacds, marrans
conlits au Sifop, Crema e marnmans,
pdide ot punde de marrons ; au total,
12 riddrences.

Pour la glace en boutique, i malson
Imbert propose la Créme de mar-
rons 44 1 kg net et 51 Skg net, la
Pale de mamons 4/d de 1 kg net et
31 de 3 kg net, les Briswes da mar-
rons &u siop 31 de 3.5 kg dont 2 kg
net goutés, les Seaux da brisuwras.
de marrons glacés de 7.5 kg net.
Pour |a glace en restauration, la
Cobme de marrons et brisures de
FAFONS au Sifop.

Enfin, ofitd nouveautis, la Créme de
manans 51 et Pile de marons 31
Tél. 04 75 35 13 39

Fow - 04 75 35 57 49

Ernad ; cortact @marmons-amiars com

Nikaia lce Cream

Nikaia lca Cream propase fournitu-
res ot matériel pour les glackers
artisans.

Adnsi, dans sos gammas : Machines,
Wilrings, Pots an carlon of an plost)
quit, Accirssoenis on plisique, plid-
ohas o inox, Viaissedo jotable, Boites
Bothermes, Cornets  gaufrette,
Bases pour crémes ol sorbals,
Pies, Ardmes, Extraits naturels,
Fruits secs, Sucnes:

Au total, plus de 300 méérences,
sans oublier les vitrines Orion que
lentreprise commerciakise.

Pour la glace en boutique, Nikaia
VOUS propose de contribuer A
préservation de lervirgnnement
aved la Tour de Refroidiszement
qui permil déconomser 95 % de
l'sau consommée par kes hurbines,
les pasteurisaleurs, bes vitrines.
Elig peut s'instalier & Ninbdrieur ou &
Nectdripur,

Mputez la base pour créme
EBASCR10, 100 g de base par litre
do Lait, conditionnd en sachel do
25Kg. Notre base pour sorbed
EBASSD 100, 100 g/Kyg, condi-
tionné en sachet de 2.5 Kg. Les

bases sont rés lacies d'utilization
&t donnent dexcellents résultats.
Les marwages, pour décorer ef
parfemes valre glace qui existent
an nombreux parfums @ Fraise,
Amarena, Frats des bois, Pormme
cannela, Orange/pdche.. .condi-
lionnds on bocaux de 2 Kg, ams
qui Chocolal bianc coco, Chocolal
blanc riz soufflé, Choco-noisette,
Choco-biscuil... conditionnés en
seaux de 4 4 6 Kg, selon les rifé-
rencas.

Wikaia propose égalemant des cor-
nats gaufrette haut de gamme & la
gaufrette fine, peu sucrad, roulée a
la main comme aufredois. Les cor-
nals sont irds  sodgneusament
amballés powr dviter la casse el
parmatient wne maillews conser-
W

Four la restaurafion, Nikaia pro
posa la nouvelle maching 2 en 1
pasteurisateur/turbine EASY
FREEZE. La glace est préte en une
172 haure. Idéale pour les établis-
saments dont la glace n'est pas
lactivité principale.

Enfin, parmi les nouveautéds 2007,
la nouvelle vitrine 365 d'ORION,
awi la possibilitd da réglar la tem-
pérature entre -20°C usqu'a +6°C,
afin de pouvedr podsentar aussi
bign di l creme glacke que de by
pitissarie, WUl au long do I'annda,
365 jours par an,

Ajoutez la nouvelle maching 2 an 1
pasieurisaleur/iurbing EASY
FREEZE qui permet de préparer
une glace en 30 minutes.

Ca, sans oublier le nouveau mar-
brage péchadruil de la passion an

iadae poww s -:’lr.u[,.l_\_,_gﬂm's

dont & gtnrlm sl pas Fhe
prncipaky &t noervlle raching Pm 1
pasteunsaisturbing EASY FREEZE
o cher Nikmla La glace ast prde
an une [2-heuna,

bocal de 2 Kg. el, le nouveau mar-
brage chocolal blancicalé en pat
da 5 Kg.

Enfin, Mikaia lca Cream propose
dés maintenani une solution qui
fara du bien & volre consommation
d'énargie, & vos machines at a
wolre portefeville. La tour de rafroi-
dissermnaent de MITA vous permet an
el d'dconomiser jusqu'a 95 % de
l'eau consommide par les pasteuri-
spleurs, furbings of & loule
maching & refroidfissement & eau
Peu encombrants, ele peut dall-
leurs élre instaliée & lintérieus ou &
l'etérieur. EBe axiste en 2 modé-
les awec des capacités difiérents :
25000 et 45000 Kealh.

Tl G4 83 07 1040

Far : 04 83 07 82 41
Ermad ; nk@niais-soecraam. oo

Noél Crugzilles

Maitre confiseur depuis 1880, Nodl
Cruziles propose 10ule Une gamme
de Inats confits pdtissiers, pites de
fruits et cubes de fruits confits. Plus
de 350 rétérences parmi lesquelies
cédrat, malon 3 couleurs, orange,
ciron, angéligue, clémentine de
Corse, piche, poire, et méme un
mélange patissier extra : mealon
warl, melon rouge, abricol, poine,
clamanting, picha, bigarreaux mor-
ceaux, Parmi les autres produits
pour Factivild glaces, Nodl Cruzilles
propose des cirisales semi-conk-
s, des marrons brisures, ol des
fruits confils assortis marceaus ©
melan rouge, [mme, Ve, poires
dorées el rouges, figues dorées el
rouges, chimentines. ananas, kivi
pdicha, angdligun

Cortace : Til 04, 73.91,24.45
Orion

Une autre nouveautd présentde au
SIGEP 2007 par Ovion éait fa
vitring verticale = START =,

Awec: Start, Orion enfre impérieuse-
ment dans le monde des vitines
velticales aec un produit qui est

i parmet de montrer au misy les
gateai, et une siructune de la partie
rfrigende iotalisment an vitre,
Disponible  dans la  varsion
Standard (H 1900 mm; largeur
T00 mm) ot Maxi (H 1 900 mm ; lar-
gour %00 mm),

Lis dlagdres pouvent dtre en vilrg
ou en ina (& chosir), b groupa est
logé i la basa.

Au niveau de la technologie dispo-
ribi : tempdrature négative (18-

20°) avec froid statique ou bien
venlilé; basse tempdrature (+ 6[8°)
ave frosd statique ou venlild,

Start peut étre canalisé pour
garantir la conservation des tous
les giteaux(en glace ou patisserie
simpla).

Tal + 3507 31 61 831

Fax !+ 3907 31 61 53413

Patisfrance-Puratos

Patistrance-Puratos propase, entre
aulre, pour es glacierns

Des topping Puralos @ caramed,
chaocolal, fruits rouges. Flacons de
1,1kg.

Des gammes d'ardmes qui som
adapiés & toules les envies ef qul
donneront aux réalisations des
saveurs riches et raffinéas :
Gamme des CLASSIC Puratos
(concentrés sans morceaus). Les
parfums disponibles sont @ abricot,
ananas, banane, cansa, ctron, cooo,
lraise, framboise, mangue, moka,
oFange, maracufa. Pots de 1 kg,
Gamme des SUMMUM Puratos
{concentrés avec monceaux). Les
parlums disponibles sont : fruits
des bois, noix, pistache. Pots de
1 kg,

Des cornets & glace de diverses
tailles.

Dhas mini gouties blanches Belcolade
(sac de 20kg) et des mini gouties
chocolal 44 % PatisFrance (paguet
de Ghkg ou sac de 25kg), idéales
pour décorer loubes kes glaces.

Dis pildes 4 glacer PatisFrance qul
donneram unie bolle

cormeds & gl
B o lvoir
carton i 5 kj o

Toul wn gmm' o de dhcors an
checolal qui agrémenteront las

Lagmner—=——

Orion lance
BU CESION Nt
bansnarence

Alrine verbicie Start
didur of 4 b folale

« 369 » jours par an

dVeC

a « 365 » est fotaiement innova-
, Eclactioue of réaksde pour
é{munlmm kes jours de Fannde.
Deux grandes nouveautés. La pre-
migre est le systéme encusd de
mobilité des dtagéres et  dewddme
la technologie de réfripération.
Le résultat néside dans une superbe
structure d'exposiion qui vous. per-
met de présenter avec des condi-
tions idéales vos pitissores: vos
chocofas ; ainsi gue voire glace. .
En fait c'est Nopérateur qui décide
de la configuration dexposition de
sa vitrine, surtoul quand et dans la
partie de la vitring qu'il prédére.
Par exemple vous pouvez uliiser la
viting = 365 = I'éé pour la glace
[température -18/-207) puis ka trans-

O

formes faclement en vitring patisse-
rie (lempérature +6/+8°) hiver,
Vous devrez seulement enlevar les
bacs a glace, ajouter les plateaux,
deplacer les étagéres ef changer la
température dexercice, Pas plus
de 15 min. sont nécessaires.

Le reste demewre dans |2 phus pure
tradifion d'Orion dont les points forls
sond : lechnologie, fiabiité et style.
Qrion, & la fiabilté et au style
légendaie, a commencé fa qua-
tribmie névolution industrielle. m
Foor décower I gamime ofnon

et Is vitring « 365 »

contacter Orion France .

Téd [+33] 06 82 55 04 B,

Fax : + [33] 08 26 51 00 80

Emad : France@Pclabagroup. &

Site - wwwononstyle. com

Iinformations techniques de la « 365 = ©

- Systhme dinclinaison Electrique des étagires

- Nouvelle technologie de réfrigération

- Tompdrature dexorcice : do -20° & + 8° (4 volre choix)

- Etagéres en verrs

- Tableau de commande = tactie = ou bien satelines disponibles

M It s Elaety

avec possibilite de ks dimonbar

- ligmination standard avoc fibres optiques pour toutes les dtaglres
- Rewdemant frontal én vitre nétro varni of kil an boss laqui

- Disponibie : immédiatement

- Modéle exciusd o1 breveté par Orian,

N !




